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Gourmet & Klassik in Knies Zauberhut

Kennen Sie unsere einmalige, preisgekronte
Event-Location in Knies Kinderzoo? Wir laden
Sie herzlich ein, am Valentinstag

14. Februar 2024 bei uns im ,,Zauberhut”
einen unvergesslichen Abend mit Gourmet-
Diner und klassischer Musik zu verbringen.

l Wir starten um 18.30 Uhr mit einem
P ausgewdhlten Apéro auf der Zauberhut-
= [strade mit Blick auf unsere drei Geparden

: Winston, Churchill und Kyra, wahrend unser
Kichenchef Marc Videau und sein Team die letzten Vorbereitungen fiir das liebevoll kreierte
3-Gang-Gourmet-Mend treffen.

Anschliessend bitten wir Sie zu Tisch, wo Sie zwischen den Gangen durch drei
Konzerteinlagen mit leichter Klassik musikalisch verwéhnt werden. Die hochkaratige
Pianistin Patricia Ulrich wird Sie am Konzertfligel begeistern, wahrend die talentierte
Sopranistin Tereza Kotlanova Sie mit ihrer Stimme verzaubern wird.

MenU und Preise sehen wie weiter unten. Reservieren Sie sich jetzt via QR-Code oder dem
Link hier zwei Platze im ,, Zauberhut” von Knies Kinderzoo. Wir wiinschen Ihnen viel Liebe
und einen wunderschdnen, genussvollen Abend.

Fir lhre Fragen kontaktieren Sie bitte
info@knieskinderzoo.ch, Tel. 055 220 67 60
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GOURMET & KLASSIK

VALENTINSTAG 14. FreRUAR 2024
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Apéro

Zircher “Wiisuppe”

Genfer Malakoff
Rohschinken-Kase mille-feuille

Poulet Saltimbocca
Thunfisch-Sashimi

Menu Fleisch

Vorspeisenvariation
Klrbissuppe

Getriiffeltes Kalbstatar
Rauchlachs-Mousse auf Blini

%k %k %k

Duo vom Kalb und Rind

Sauce Bérnaise & Portweinjus
Winterliches Gemiise-Panache
Kartoffelgratin
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Passionsfrucht-Mousse
Champagner-Gelee
Tuile von der Pistazie

Menu Vegi

Vorspeisenvariation
Kirbissuppe

Gerauchertes Karottentatar
Auberginen-Kaviar auf Blini

%k %k k
Gebackener Rotkrautstrudel

Spinatcreme
Glasierte Marroni

%k %k %k

Passionsfrucht-Mousse
Champagner-Gelee
Tuile von der Pistazie

Preis pro Person fiir Gourmet-Diner & Musikkonzert: Fleisch CHF 185. Vegi CHF 165.

Apéro-Getranke mit einem Glas Champagner | Mineralwasser zum Essen | Kaffee zum Dessert. Dazu
hochkaratiges Konzert in drei Teilen mit leichter Klassik am Konzertflligel in Abwechslung mit Gesang.



MUSIKALISGHE BEGLEITUNG

PIANISTIN PATRICIA ULRICH & SOPRANISTIN TEREZA KOTLANOVA




