
 
 

Menuvorschläge 
( ab 20 Personen ) 

 
 

Herzlich willkommen in Knies Kinderzoo, Rapperswil. 
 

Die Restaurationsleitung und Mitarbeiter begrüssen Sie mit Vorfreude zu einem kulinarisch 
erlebnisreichen Menu. Gerne überreichen wir Ihnen unsere Vorschläge. 

Falls Sie zusätzliche Wünsche oder Vorstellungen haben, versuchen wir gerne, diese nach 
Möglichkeit umzusetzen. 

 
Das ganze Team freut sich, Sie und Ihre Gäste zu verwöhnen und wünscht Ihnen viel 

Vergnügen beim Studieren unseres Angebots. 
 

Wir freuen uns auf Ihre Reservation und Vorbestellung 
Telefon 055 / 220 67 66 

restaurant@knieskinderzoo.ch 
 

 
 
 
 
 

 
Kalte und warme Vorspeisen: 
 
Grüner Blattsalat an Hausdressing CHF   4.00 
 
Bunter assortierter Salat an Hausdressing CHF   5.00 
 
Blätterteigkissen auf sämigem Zucchiniragout CHF   8.50 
 
Gemischtes Pilztoast an Paprikarahmsauce CHF 10.50  
 
Suppen: 
 
Bouillon mit Einlage CHF   4.00 
 
Sämige Gemüserahmsuppe mit Croûtons CHF   4.50 
 
Hausgemachte Tomatensuppe mit Basilikum und Rahmhaube CHF   5.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
BHauptgerichte: 
 
Knusprig gebratener Fleischkäse 
begleitet von Bratkartoffeln und Blattspinat                                             CHF 15.50 
 
Zarte Pouletbruststreifen an Schnittlauchsauce                      
mit Kartoffelstock und frischem Marktgemüse serviert CHF 17.50  
 
Hausgemachtes „Hacktätschli“ an Champignonrahmsauce 
serviert mit Pommes und frischem Marktgemüse CHF 17.50 
 
Rindsgeschnetzeltes Stroganov  
an leichter Paprikasauce mit Gurken- und Peperonijulienne verfeinert 
serviert mit Butternudeln CHF 19.50 
 
Kalbsraten aus dem Ofen an Champignonsauce 
angerichtet mit Rahmkartoffelstock und buntem Gemüseallerlei CHF 21.00 
 
BDessert: 
 
Crèmeschnitte  CHF   4.00 
 
Früchtekuchen garniert mit Schlagrahm CHF   4.50 
 
Warme Waldbeeren mit Vanilleeis und Rahm CHF   5.00 
 
Schokoladenmousse garniert CHF   5.00 
 
Gebrannte Crème mit Rahm und Merinque Brösel CHF   5.00 
 
Frischer Fruchtsalat mit Rahm CHF   6.00 
 
 

Wir freuen uns auf Sie und Ihre Gäste! 
 
 

Annulationsbedingungen: 
Bei Annulation innerhalb 48 Stunden vor dem Anlass verrechnen wir Ihnen 25 % der vorbestellten Menukosten 
Bei Annulation innerhalb 24 Stunden vor dem Anlass verrechnen wir Ihnen 75 % der vorbestellten Menukosten 

 
alle Preise inkl. 7,6% MwSt. 
Preisänderungen vorbehalten 
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